zentrum ergolz Kiche
— OR Menuplanung / Menupléane

Menidplan vom 18.03. - 24.03.2024

Menl 1 Meni 2 (fleischlos) Wochenhit
Montag Geflligelcremesuppe Gemiisebouillon mit Backerbsen
Barlauchbratwurst mit Zwiebelsauce Vegi Bratwurst mit Zwiebelsauce
18.03.2024 Weissweinrisotto Weissweinrisotto
Ratatouille Ratatouille
Tagesdessert Tagesdessert
Dienstag Suppe Hausfrauenart Suppe Hausfrauenart
Leberli an Madeirasauce Spiegelei
19.03.2024 ROsti ROsti
Fenchelgratin Fenchelgratin
Fruchtsalat Fruchtsalat
Mittwoch Getreidesuppe Getreidesuppe
Blumenkohlmedaillon Tagessuppe
20.03.2024 Raclette Quarkspatzli Speck und Rippli
Gemusebouquet auf Sauerkraut
Tagesdessert Tagesdessert Salzkartoffeln
Donnerstag Tomatensuppe Tomatensuppe
Schweins Cordonbleu Mais-Sesam Kichlein mit Krauterdip Tagesdessert
21.03.2024 Fritierte Kartoffeln Fritierte Kartoffeln
Broccoli Broccoli
Hausgemachte Cremeschnitte Hausgemachte Cremeschnitte
Freitag Solothurner Weissweinsuppe Solothurner Weissweinsuppe
Fischfilet* Aioli mit Zitronenmayonnaisq Frihlingsrollen mit Stisssauersauce
22.03.2024 Ebly Ebly
gehackter Spinat mit Cantadou gehackter Spinat mit Cantadou
Salted Caramelmousse Salted Caramelmousse
Samstag Passierte Suppe Passierte Suppe
Rindszunge an Kapernsauce Gemduseragout
23.03.2024 Pilaw-Reis Pilaw-Reis
glasierte Bohnen glasierte Bohnen
Tagesdessert Tagesdessert
Sonntag Kraftbriihe mit Eierstich Kraftbriihe mit Eierstich
Osso Bucco Cremolata Tofufrikassee
24.03.2024 Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Gemusebouquet Gemusebouquet
Maronicreme Maronicreme
(*Danemark)

Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert, Fleisch und Geflligelprodukte aus der Schweiz
Allergiker: Bei Unvertraglichkeiten oder Lebensmittelallergien, informieren Sie bitte unser Serviceteam.
Eine Fachperson aus der Kiiche wird Sie entsprechend beraten.
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